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CUCINOX
Cucinox Blend & Cook Corba Makinesi

Isttir, kavigtirir, dograr ve size mutlulukla sunar.

Corba Yapici Pif Noktalar: ve Tavsiyeler

1. Cucinox Corba Makinesi ile ¢orba yaparken zaman gostergesinin minimum 1
dakikaya ayarlanmasi gerekir.

2. Cucinox Corba Makinesinde kullanilacak et/tavuk suyu eder sicak olarak ilave
edilivse, pisirme siivesini daha da kisaltirsiniz.

3. En (yi sonucu almak igin tiim malzemeleri Cucinox Corba Makinesi ile ¢orba
yapmaya baglamadan once hazirlamaniz ¢ok daha iyi olur.

4. Zaman géstergesi ¢orba yapim asamasinda azaltilip, ¢cogaltilabiliv.

s. Sivi yagi isitmak veya tereyagini evitmek ig¢in zaman gostergesi en son

seviyeye, isi gostergesi ise en disiige getivilip 30 saniye ile 1 dakika arasinda
bekletilmelidiv. Daha sonra diger malzemeleri ekleyip ( eger ¢orba yapiliyorsa et/tavuk
suyunu da ilave edip) en yiiksek sicaklikta 2 dakika kaynatip daha sonra “simmer”
ayarina getirip yavas yavas ¢orbanizin pismesi saglanmalidir.

6. Pisirme sirasinda zaman gostergesi sifir durumuna geldiginde, sinyal sesi
duyulur. Eger tarif daha uzun bir pisirme siiresi gerektivir ise, zaman gostergesi tekrar
ayarlanip, istenilen siire saglaniliv.

7. Cucinox Corba Makinesinde 3 farkli sicaklik ayart bulunmaktadir:

1. Diisiik Sicaklik “Low”: esmerlestirmek, kizartmak ve birgok yiyecedi pisirmek
i¢in uygundur.

2. Yiiksek Sicaklik “High: sivilari kaynama noktasina getirmek ve yiiksek
sicaklikta pisirmek igin uygundur.

3. Simmer: Sebzeleri karistirmak i¢in yumugak kivama getirmek, corba ve soslar
agir ateste pisirmek igin uygundur.

8. Sogan ve sarimsagi sotelerken yapismayr onlemek igin az miktar tereyadi ve 1
corba kasigi sivi yagimin Cucinox Corba Makinesine ilave edilmesi tavsiye edilir. Corbanin
daha diigiik kalorili olmasi istenirse 1 ¢orba kagigi su ve yine 1 ¢orba kagigi sivi yagi
ilave edilebilir.

q. Pisirme stiresi boyunca karistiric ozelliginin kullanilmasi gerekmektediv. Bu
ozellik, ¢orba igin ilave edilen malzemelerin, corba yapicinn dibine yapismasini

engelleyecektir.
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10. Pisirme siiresi boyunca cihazin kapaginin kapali oldugundan emin olunmalidir.
Cihazin kapagindaki dlgii kabi kaldirilarak malzemeler ilave edilmelidiv ve pisirme
islemi basladiginda 6l¢ii kabi tekrar kapaga sikica oturtulmalidiv. Malzemeler ilave
edilivken ¢orba yapicinin ¢ok sicak olacagi diisiinilmeli ve dikkat edilmelidir.

11. Cucinox Corba Makinesinin isttma, karigtirma veya par¢alama ozellikleri
bulunmaktadir. Cihazda isitma fonksiyonu aktif ise pargalama islemi gergeklestivilemez.
Bu cihazin sahip oldugu givenlik unsurudur. Eger yiyecekler pargalanmak istenirse,

zamanlayicr géstergesinin kapatilmasi gerekir, bu sicaklik ézelligini aktif olmayan hale

getirir.

12. Sicak yiyecekler parcalanmak istenirse, 1 veya 2 seviyesi yeterli olacaktir.
13. Tarifimizde yapmak istedigimiz gorbada taneciklerin agza gelir kivamda
olmasi istenivse, kisa sive “pulse” ayart kullanilabiliv.

14. Soguk yiyecekler veya buz par¢alanmak istenirse, 3-4 seviyesi yeterli
olacaktir.

15. Eder Cucinox Corba Makinesi énceden sicak konumda kullanildiysa, tekrar

soguk konumda kullanima gegmeden dnce cihazin oda sicakligina gelmesi
beklenilmelidiv. Ayni sekilde cihaz sojuk konumda kullanildiysa, sicak yiyecek ilave
edilmeden once cihazin oda sicakligina gelmesi beklenilmelidiv. Bu sekilde cihazin cam
kisminin kullanim 6mric uzatilmig olur.

16. Cucinox Corba Makinesi asla agiri kapasitede ¢alistirilmamalidir. Her zaman
cihazin cam haznesinde belirtilen maksimum seviyesinin gegilmediginden emin
olunmalidir.

17. Cucinox Corba Makinesini kullanmadan énce cihaz ile birlikte verilen kullanim

talimati okunmalidir.




Igindekiler

Baslangi¢lar
Dip Sos ve Soslar
Corbalar
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Kegi Peynirli, Enginar Crostini*
4-6 Kisilik
Hazirlama Siiresi: 5 dakika

Malzemeler:
. 280 gram konserve enginar
. 25 gram taze dogranmis maydanoz
. 1 dis sarimsak
. Zeytinyagt
. Tuz, karabiber
Sevvis igin:
. ince dilimlenmis baget ekmedi
. 50 gram ince dilimlenmis kegi peynivi
Hazirlanigi:

Konserve enginar, dogranmis maydanoz, ezilmis
sarimsak ve zeytingagi Cucinox Corba Makinesinin cam
haznesine ilave ediliv. Daha sonra tuz ve taze gekilmis
karabiber eklenir. Karistirict 4 seviyesine getirilip,
karigim yumusak hal alana kadar karisticiliv.

ince dilim ekmegin iizerine zeytingadi siiriiliir ve
firmda hafif kizartilir. ince dilim kegi peyniri ve 1 dolu
yemek kasigi hazirlanan karigim ekmegin tizerine

konularak servis edilir.

*Crostini: Kizartilmig ekmek pargasi
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Tayland usulii Balik Kekleri*
4-6 Kisilik
Hazirlama Sivresi: 5 dakika
Pisirme Siiresi: 12-15 dakika

Malzemeler:
. 4 adet arpacik sogani veya yarim demek taze
sogan dogranmig
. Zencefil ( 3 em kalinliginda kabugu soyulmus
ve dogranmis)
. 3 dis sarimsak ( ezilmis)
. Taze kignis ( sapt ile birlikte)
. 1 adet kirmuzi aci biber ( ¢ekirdekleri
¢cikartilmis)
. 550 gram baliketi ( Beyaz baliketi, mezgit
vb.)
. 2 yemek kasigi soya sosu
. 1 yumurta beyazi
. 2 ¢orba kagigi un
. 1 limon kabugu rendesi ve suyu
. 2-3 ¢orba kasigi sivi yag ( kekleri kizartmak
i¢in)
Hazirlanigi:

Soganlari, zencefili, taze kisnisi, sarimsagi ve kirmizi
act biberi Cucinox Corba Makinesine ilave edilir. Cihaz
pulse ayarnda iyice karigtiriliv. Daha sonra baliketi ve
soya sosu ilave edilip, karistirict 3 seviyesine getivilip,
karisim yumusak hal alana kadar karigtiviliv. Yumurta
beyazi, un, limon kabugu rendesi ve son olarak limon
suyu da karisima ilave ediliv ve karisim hafif pargali
olacak sekilde karigtirilmaya devam edilir.

Tavaya sivi yag ilave ediliv ve yag kizinca karisimdan 1
kasik dolusu tavaya konur ve her tarafi altin rengini
alana 3 dakika kadar kizartilir.

Tayland usulii balik keklerini tatlt chili sos ile servis

etmeniz tavsiye ediliv.
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Bakla Dip Sos
4-6 Kisilik
Hazirlama Siiresi: 10 dakika
Pisirme Siiresi: 5 dakika

Malzemeler:
. 300 gram taze veya dondurulmus Bakla
. 25 gram taze dogranmis maydanoz
. 2 dis sarimsak soyulmus ve ezilmis
. 100 ml zeytinyagi
. 1 adet kiigiik kip kip dogranmis taze kirmizi
sogan
. 1 adet [imonun suyu
. [stege gbre tuz, karabiber
Sevvis igin:
. Kizartilmis ekmek veya tortilla ekmegi
Hazirlanig::

Cucinox Corba Makinesinde baklalar diisiik seviyede 4 -
5 dakika suda haglanir. Haglanan baklalar siiziiliir ve
soguk suda bekletiliv. Haglanmig bakla, maydanoz,
sarimsak, kirmizi sogan, limon suyu ve son olarak
zeytingagi Cucinox Corba Makinesinin cam haznesine
ilave ediliv ve yumugak bir hale gelene kadar
karistivilir. Karisim hava almayan bir kapta 2-3 giin

buzdolabinda muhafaza edilebiliv.
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Ciftlik Sosu

Salatalarda, mangal ya da 1zgara balik, tavuk, biftek

ve hamburgerlerde kullanilabilecek  harika bir sos!
Hazirlama Siiresi: 5 dakika

Malzemeler:
. 200 gram yagsiz yogurt
. 2 dis sarimsak soyulmus ve ezilmis
. 3 ¢orba kasigi beyaz sirke
. 2 ¢ay kagigi bal
. 1/2 adet [imonun suyu
. 2 yemek kagsigi dogranmis taze sogan
. [steje gore tuz, taze ¢ekilmis karabiber

Hazirlanig::

Tiim malzemeler Corba Makinesinin cam haznesine
ilave edilir ve yumugak bir hale gelene kadar 4
seviyesinde karistivilir. Karisim hava almayan bir kapta

3-4 giin buzdolabinda muhafaza edilebilir.
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Balli, Balsamik sirkeli Sos

Salatalarda ve makarnalarda kullanilabilecek harika bir

sos!
Hazirlama Siiresi: 5 dakika
Malzemeler:
. 2 yemek kagigi dijon hardali
. 2 yemek kagigi bal
. 1 dis sarimsak soyulmus ve ezilmis
. 4 yemek kasigi balsamik sirke
. & yemek kasigi zeytinyagi
. Tuz, taze ¢ekilmis karabiber
Hazirlanigi:

Tiim malzemeler Cucinox Corba Makinesinin cam
haznesine ilave edilir ve yumusak bir hale gelene kadar
4 seviyesinde 30 saniye karistiviliv. Karigim hava
almayan bir cam kapta 3-4 giin buzdolabinda
muhafaza edilebiliv.
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Endonezya usulii Chili ve Fistik Sosu

Salatalarda ve tavukta kullanilabilecek harika bir sos!

4 Kisilik
Hazirlama Siiresi: 5 dakika
Malzemeler:
. 2 yemek kagigi Kecap Manis* veya hafif
sekerle tatlandirilmig soya sosu
. 1 yemek kasigi sivke
. 1 adet kirmuzi aci biber ( ¢ekirdekleri
¢ikartilmis)
. 100 gram tuzsuz fistik
. 50 ml sivi yag
. 50 ml soguk su
Hazirlanigi:

Tim malzemeler Cucinox Corba Makinesinin cam
haznesine ilave edilir ve yumusak bir hale gelene kadar
4 seviyesinde karigtirilir. Karisim hava almayan bir
cam kapta 2-3 giin buzdolabinda muhafaza edilebiliv.

*Endonezya usuli tatl soya sosu
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Cevizli Pesto Sosu

Salatalarda, balik ve tavukta kullanilabilecek klasik
feslegenli pesto sosuna alternatif harika bir sos!

4 Kisilik
Hazirlama Siiresi: 10 dakika
Malzemeler:
. 150 gram ceviz i¢i
. 200 ml zeytinyag
. 2 dis sarimsak soyulmus ve ezilmis
. 1 avug dolusu taze feslejen yaprag
. 50 gram rendelenmis parmesan peynivi
. 2 limon kabugu rendesi ve suyu

Hazirlanigi:

Tiim malzemeler Cucinox Corba Makinesinin cam
haznesine ilave edilir ve yumusak bir hale gelene kadar
4 seviyesinde karistiriliv. Karigpm hava almayan bir
cam kapta 2-3 giin buzdolabinda muhafaza edilebilir.
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Brokoli Corbasi
4 Kisilik
Hazirlama Sivresi: 10 dakika
Pisirme Siiresi: 20 dakika

Malzemeler:
. 25 gram tereyagi
. 1 yemek kasigi zeytinyagi
. 1 adet kuru sogan kip kip dogranmis
. 1 adet pirasa, ayiklanmis dogranmig
. 350 gram brokoli kiigiik parcalara ayrilmis
. 1 adet patates soyulmus ve kiip kiip
dogranmis
. 700 ml tavuk suyu
. 4 yemek kasigi krema
. Tuz ve taze ¢ekilmis karabiber
Hazirlanig::

Tereyagi ve zeytinyagi Cucinox Corba Makinesinin cam
haznesine konulur. Zaman gostergesi 20 dakikaya
ayarlanir ve en digsiik sicaklikta yagin erimesi saglaniv.
Yag eriyince dogranmig sogan ve pirasa eklenir ve
yumugayincaya kadar beklenir. Karistirict digmesi
kullanilarak arada malzemelerin karigmast saglaniv.
Brokoli, patates ve tavuk suyu hazneye eklenir ve dnce
yiiksek sicaklikta kaynama durumundan sonra
“simmer”’ konumunda kalan dakikalarda pismesi
saglantr. Brokolilerin pistiginden emin olduktan sonra
corba 1 seviyesinde karigtiriliv. En son kalan diger
malzemeler eklenir ve bir miktar daha karigtiriliv.

Yalniz bu noktada kaynatmamaya dikkat edilmelidi.
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Kabak Corbasi
4 Kisilik
Hazirlama Siivesi: 10 dakika
Pisirme Siivesi: 25 dakika

Malzemeler:
. 1 tatl kasigi tereyag
. 1 yemek kasigi zeytinyagi
. 1 adet kuru sogan kip kip dogranmig
. 1 dis sarimsak, soyulmus ve ezilmis
. 1 orta boy havug, soyulmus ve dogranmis
. 1 adet keveviz sapi ve yapraklari ile
dogranmis
. 400 gram dogranmis kabak
. 600 ml tavuk suyu
. Tuz ve taze ¢ekilmis karabiber
Hazirlanigi:

Tereyagi ile zeytingagi Cucinox Corba Makinesinin cam
haznesine ilave edilir. Zaman ayart 25 dakikaya
ayarlanir ve sicaklik en yiiksek seviyeye getiviliv ve
hemen arkasindan sogan ve sarimsak ilave edilir ve
1-1,5 dakika pismesi saglaniv. Bu arada karistivici
fonksiyonu ile 2-3 defa malzemeler karistivilir.
Dogranmis havug ve kereviz de ilave edilerek 2 dakika
daha pisivilmesi saglanir. Cam haznenin kapagi
kaldirilarak tavuk suyu ve kabaklar ilave ediliv, kapak
kapatilir ve en yiiksek derecede igerigin 2 dakika kadar
kaynamasi saglanir. Daha sonra cihaz “simmer”’
konumunda kalan dakikalarda pismesi saglanir. Bu
stirede 1-2 defa karigtirict fonksiyonu kullanilmalidir.
Tuz, karabiber eklenir ve 2 seviyesinde karistiriliv.
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Kisnigli Havug Corbasi
4 Kisilik
Hazirlama Siiresi: 10 dakika
Pisirme Siiresi: 25 dakika

Malzemeler:
. 25 gram tereyagi
. 1 yemek kasigi zeytinyagi
. 1 adet kuru sogan kip kip dogranmis
. 1,5 yemek kasigi dogranmis kisnis
. 400 gram dogranmig havug
. 700 ml tavuk suyu
. Tuz ve taze ¢ekilmis karabiber

Servis Onerisi:

75 ml yogurt ve dogranmis taze kisnis.

Hazirlanigi:

Tereyagi ile zeytinyadi Cucinox Corba Makinesinin cam
haznesine ilave edilir. Zaman ayart 25 dakikaya
ayarlanir ve sicaklik en yiiksek seviyeye getirilir ve
hemen arkasindan sogan ve sarimsak ilave edilir ve
1-1,5 dakika pismesi saglaniv. Dogranmis havug ilave
edilerek 2 dakika daha pisivilmesi saglaniv. Dogranmig
kisnis ilave edilir ve 1 dakika daha karistirilarak
pismesi saglaniv. Tavuk suyu, tuz ve karabiber eklenir
ve en yiiksek derecede igerigin 2 dakika kadar
kaynamasi saglanir. Daha sonra cihaz “simmer”’
konumunda kalan dakikalarda pismesi saglanir.
Yumugak bir karigim elde edinceye kadar 1 seviyesinde

karigtiriliv.
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Kekikli Kremali Tavuk Corbasi
4 Kisilik
Hazirlama Siirvesi: 10 dakika
Pisirme Siiresi: 25 dakika

Malzemeler:
. 1 tatl kasigi tereyag
. 1 yemek kasigi sivi yag
. 100 gram tavukgogsi ince ince dilimlenmis
. 2 dis sarimsak soyulmus ve ezilmis
. 1 adet biiyiik boy kuru sogan kiip kiip
dogranmis
. 1 adet pirasa ayiklanmig ve dogranmig
. 2 adet havug soyulmus ve dogranmis
. 1 orta boy patates kiip kiip dogranmis
. 700 ml tavuk suyu
. 3 sap taze kekik yapraklart ayiklanmis ve
dogranmis
. 100 ml krema

Servis Onerisi:
Corbanizi sicak kizartilmis ekmekle servis etmenizi

tavsiye ederiz.

Hazirlanig::

Tereyagi ile siviyag Cucinox Corba Makinesinin cam
haznesine ilave ediliv. Zaman ayart 25 dakikaya
ayarlanir ve sicaklik en yiiksek seviyeye getirilir ve
hemen arkasindan ince dilimlenmis tavukgogsi ilave
edilir ve 2—3 dakika pismesi saglanir. Daha sonra
sogan ve sarimsak ilave edilir ve malzemelerin 1-1,5
dakika daha pismesi saglanir. Bu asamada karistirma
fonksiyonu belirli araliklarla kullantlmalidiv. Dogranmis
havug ve pirasa ilave edilerek 2 dakika daha pisivilmesi
saglaniv. Patates, tavuk suyu ve kekik ilave edilir ve en
yiiksek derecede igerigin kaynamasi saglanir. Daha
sonra cihaz “simmer’ konumunda kalan dakikalarda
pismesi saglanir. Yumusak bir karigim elde edinceye
kadar 1 seviyesinde karistivilir. Corba servis edilirken

iizerine krema ilave edilir.
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Minestrone italyan Corbasi
4 Kisilik
Hazirlama Siiresi: 10 dakika
Pisirme Siiresi: 30-40 dakika

Malzemeler:
. 1 yemek kasigi zeytinyagi
. 1 dis sarimsak soyulmus ve ezilmis
. 1 adet kuru sogan kip kiip dogranmig
. 1 adet keveviz ( saplari ve yapraklari ile beraber)
ayiklanmug ve dogranmig
. 1 adet havug soyulmusg ve dogranmis
. 2 yemek kasigi domates salgasi
. 1 yemek kasigi biber sal¢asi (Tercihe gore)
. 400 gram kabuklari soyulmus ve kiip kiip
dogranmis domates
. 500 wl sebze veya tavuk suyu
. 75 gram ¢orbalik tel sehriye
. 50 gram haglanmis taze yesil bezelye
. Tuz ve taze ¢ekilmis karabiber

Bu gorbada alternatif olarak kendi segeceginiz sebzeleri de

kullanabilirsiniz.

Servis Onerisi:
Corbanizi rendelenmis parmesan peyniri veya kizartilmig

ekmekle ile servis etmenizi tavsiye ederiz.

Hazirlanug::

Zeytinyagi, Cucinox Corba Makinesinin cam haznesine ilave
ediliv. Zaman ayari 30 dakikaya ayarlanir ve cihaz
“simmer”’ konumunda calistiriliv. Sogan, sarimsak, havug
ve kereviz Cucinox Corba Makinesinin cam haznesine ilave
edilir ve disiik sicaklikta 3-4 dakika pismesi saglanir. Bu
asamada cihazin karistirma fonksiyonu belirli araliklarla
kullanilmalidiv. Daha sonra domates salgasi, dogranmig
domates ve tavuk/sebze suyu ile arzu edilen miktarda tuz
ve karabiber ilave edilir, sicaklik en yiiksek dereceye
ayarlanir ve igerigin kaynamasi saglanir. Daha sonra cihaz
“simmer”’ konumunda kalan dakikalarda pismesi saglaniv.
Pisme siiresi tamamlandiginda 1 dakika siireyle icerik
karistivilir. Cucinox Corba Makinesi “simmer’” konumuna
getiriliv ve zaman gostergesi seviye 4’e ayarlaniv. Bu
asamada gorbalik tel sehriye ve bezelye ilave edilir ve

pisiviliv.
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Kirmizi Mercimek Corbasi
4 Kisilik
Hazirlama Siivesi: 5 dakika
Pisirme Siiresi: 30 dakika

Malzemeler:
. 1 yemek kasigi zeytinyagi
. 1 adet kuru sogan kiip kip dogranmis
. 2 adet havug soyulmus ve dogranmis
. 2 yemek kagigi domates salgasi
. 800 ml tavuk suyu
. 150 gram kirmizi mercimek
. Tuz ve taze ¢ekilmis karabiber

Servis Onerisi:
Corbanizi dogranmis maydanoz ile servis etmenizi

tavsiye ederiz.

Hazirlanig::

Zeytinyadt, Cucinox Corba Makinesinin cam haznesine
ilave ediliv. Zaman ayart 30 dakikaya ayarlanir ve
cthaz “simmer”’ konumunda galistiriliv. Daha sonra
sogan, havug, domates salgasi, kirmizi mercimek ve
tavuk suyu ile arzu edilen miktarda tuz ve karabiber
ilave edilir ve sicaklik en yiiksek dereceye ayarlanir ve
icerigin kaynamasi saglanir. Daha sonra cihaz
“simmer”’ konumuna ayarlanir ve kalan dakikalarda
icerigin pismesi saglaniv. Eger mercimekler istenilen
yumusaklikta degilse, 5-10 dakika kadar cihaz

“simmer” konumuna getirilir ve pigiriliv.
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Soganli Sehriye Corbasi
4 Kigilik
Hazirlama Siivesi: 5 dakika
Pisirme Siiresi: 30 dakika

Malzemeler:
. 3 yemek kasigi sivi yag
. 2 adet kuru sogan kiip kip dogranmis
. 1 yemek kasigi un
. 4 yemek kasigi gorbalik tel sehriye
. 1 su bardag siit
. Yarim demek maydanoz dogranmig
. 800 ml et veya tavuk suyu
. Tuz ve taze ¢ekilmis karabiber

Servis Onerisi:
Corbanizi kizartilmug ekmek ile servis etmenizi tavsiye

ederiz.

Hazirlanigi:

Swi yag Cucinox Corba Makinesinin cam haznesine ilave
ediliv. Zaman ayari 30 dakikaya ayarlanir ve cihaz
“simmer”’ konumunda ¢alistiviliv. Daha sonra sogan ilave
ediliv ve cihaz distik sicaklikta “simmer” konumunda 1.-2
dakika ¢aligtiriliv. Bu sirada karigtirma fonksiyonu 1-2
defa kullanilmalidiv. Sonra un ilave edilir ve 1 dakika
karistirilmast saglanir. Et/tavuk suyu ilave ile arzu edilen
miktarda tuz ve karabiber ediliv ve sicaklik en yiiksek
dereceye ayarlanir ve igerigin kaynamasi saglanir. Daha
sonra cihaz “simmer’’ konumuna ayarlanir ve tel sehriye
ile sit ilave edilir ve kalan dakikalarda igerigin pismesi

saglanir. Corbaniz pistikten sonra maydanoz ilave edilir.
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Balkabagi Corbasi
4 Kisilik
Hazirlama Siirvesi: 20 dakika
Pisirme Siiresi: 10 dakika

Malzemeler:
. 2 yemek kasigi zeytinyag
. 25 gram tereyagi
. 500 gram soyulmus ve dilimlenmis balkabagi
. 700 ml su
. Tuz ve kirmuzi tatlt pul biber

Hazirlama Onerisi: Kabaklar 1 yemek kagigi zeytinyagi
ile énceden bir cam firmn tepsisinde 170°C firinda 30
dakika pisiviliv.

Hazirlanigi:

Zeytinyadi ve tereyagi Cucinox Corba Makinesinin cam
haznesine ilave ediliv. Zaman ayart 10 dakikaya
ayarlanir ve cihaz “simmer” konumunda ¢alistiviliv.
Daha sonra cihaza bal kabaklari ve su ilave edilir ve
dugiik sicaklikta 3-4 dakika karistiriliv. Bu asamada
cihazin karistirma fonksiyonu belirli araliklaria
kullanilmalidiv. Daha sonra tuz ve kirmuzi tatl pul
biber ilave ediliv ve cihaz “simmer’ konumuna
ayarlanir ve kalan dakikalarda icerigin pismesi

saglanir.
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KITCHEN HARDWARE

Mantar Corbasi
4 Kigilik
Hazirlama Siiresi: 20 dakika
Pisirme Siiresi: 20 dakika

Malzemeler:
. 1 yemek kasigi zeytinyagi
. 2 dis sarummsak soyulmus ve ezilmis
. 1 adet kuru sogan kip kiip dogranmig
. 25 gram tereyagi
. 250 gram mantar ayiklanmug ve dogranmig
. 850 ml sebze suyu
. Tuz ve taze ¢ekilmis karabiber

Hazirlanig::

Zeytinyadi ve tereyagi Cucinox Corba Makinesinin cam
haznesine ilave ediliv. Zaman ayart 20 dakikaya ayarlanir
ve cihaz “simmer’’ konumunda ¢alistiriliv. Daha sonra
sogan ve sarimsak ilave ediliv ve disiik sicaklikta 2-3
dakika pismesi saglanir. Bu asamada cihazin karistirma
fonksiyonu belirli araliklarla kullanilmalidir. Daha sonra
mantar, tuz ve karabiber ilave ediliv ve 4-5 dakika daha
pisiviliv. Sebze suyu ilave edilerek cihaz “simmer”
konumuna ayarlanir ve kalan dakikalarda igerigin pismesi

saglaniv.
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Tarhana Corbasi
4 Kisilik
Hazirlama Siivesi: 5 dakika
Pisirme Siiresi: 8-10 dakika

Malzemeler:
. 1 yemek kasigi siviyag
. 25 gram tereyagi
. 6 yemek kasigi tarhana
. 2 yemek kagigi domates salgasi
. 750 ml su
. Tuz ve taze ¢ekilmis karabiber

Hazirlanigi:

Zeytinyadt ve tereyagi Cucinox Corba Makinesinin cam
haznesine ilave ediliv. Zaman ayart 10 dakikaya
ayarlanir ve cihaz “simmer” konumunda ¢aligtivilir. Bu
asamada cihazin karigtirma fonksiyonu belirli
araliklarla kullanilmalidir. Daha sonra tarhana, salga
ve 250 wl su ilave edilir ve dusik sicaklikta 3-4
dakika pismesi saglanir. Daha sonra kalan su (500 ml),
tuz ve karabiber ilave edilir kalan dakikalarda igerigin

pismesi saglanir.

Oneri: Hazir ¢orbalari da bu tarifte oldugu gibi

pisivebilivsiniz.
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Sicak Cikolata
3-4 Kigilik
Hazirlama Siiresi: 5 dakika

Malzemeler:
. 800 wml siit
. 4 yemek kasigi kakao
. 200 gram par¢alanmig sitlii ¢ikolata

Hazirlanigi:

Tiim malzemeler Cucinox Corba Makinesinin cam
haznesine ilave ediliv. Zamanlayict 3 dakikaya ayarlanir ve
yavasea “simmer”’ konumuna getiriliv. icerigin iyice

karigmasi saglanir.
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Antioksidan Meyveli Smoothie
1 Kisilik
Hazirlama Siiresi: 5 dakika

Malzemeler:
. 100 ml siit
. 150 gram yaban mersini
. 300 gram muz
. 350 gram yogurt

Hazirlanigi:

Tiim malzemeler Cucinox Corba Makinesinin cam
haznesine ilave ediliv. 3 dakika boyunca igerigin iyice
karigmasi saglanir.
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Yesil Smoothie
1 Kigilik
Hazirlama Siiresi: 10 dakika

Malzemeler:
. 2 demet 1spanak
. 1 kdse yaban mersini ve bogiirtlen
. 1 tatl kagigi keten tohumu
. 100 ml siit

Hazirlanug::
Tiim malzemeler Cucinox Corba Makinesinin cam
haznesine ilave edilir. 3 dakika boyunca igerigin iyice

karigmasi saglanir.
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